
Solomillo ibérico bajo reducción de cepa y tomates confitados
o 

Bacalao gratinado con muselina de moluscos
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Aperitivos en Mesa

Postre

Principal

Jamón Ibérico sobre pan de cristal y tomate
Huevo roto con extra de yema y chips de torrezno

Semifrío de yogourt con frutos rojos

Bodega

19 DE SEPTIEMBRE DE 2026

Vinos seleccionados por nuestro sumiller

Entrante
Pastel de carabinero con langostinos y velouté de 

Albariño al gratén

Café o infusión
Surtido de panes y agua mineral

Aperitivos en Terraza
Salmorejo con tierra de ibéricos

Steak tartar de solomillo
Piruleta de foie y chocolate

Papa brava “volcán”
Buñuelos de bacalao con alioli

Nuestro calamar bravo
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